


Antipasti

Quiche di porri e patate su fonduta di castelmagno e mandorle tostate (1, 3, 8, 10)
Trota affumicata agli agrumi e polentina fritta (1, 12)
Carpaccio di vitello, rape rosse e dressing alla Mostarda (5)

La parmigiana di melanzane di Villa Vittoria (1,8)

Primi
Linguine all’Astice (1,9,11)
Lasagnetta con polpettine di magro di manzo (1, 8, 10)

Risotto al taleggio speck di anatra affumicata e salvia (8, 9,13)

Secondi

Guancetta di vitello (cotta a bassa temperatura) su crema di topinambur e la sua salsa (9, 13)
Galletto al forno con battuto di erbe patate rosticciate e verzetta

Polipetti alla Luciana con crostone (1, 2, 13)

Dolci

Bavarese ai due cioccolati e coulis ai frutti di bosco (3, 8, 10, 12)
Il tiramisu (1, 8, 10)

Strudel di mele con gelato alla vaniglia (1, 8)
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Starters

Leek and potato quiche on castelmagno fondue and toasted almonds (1, 3, 8, 10)
Smoked trout with citrus fruits and fried polenta (1, 12)
Veal carpaccio, red turnips and mustard dressing (5)

Villa Vittoria aubergine parmigiana (1, 8)

First courses

Linguine with lobster (1,9,11)
Lasagna with beef meatballs (1, 8, 10)

Risotto with taleggio, smoked duck speck and sage (8, 9, 13)

Second courses

Veal cheek (cooked at low temperature) on Jerusalem artichoke cream and its sauce (9, 13)
Baked cockerel with chopped herbs, roasted potatoes and cabbage

Luciana-style octopus with crouton (1, 2, 13)

Desserts
Bavarese with two chocolates and coulis with berries (3, 8, 10, 12)
Tiramisu (1, 8, 10)

Apple strudel with vanilla ice-cream (1, 8)
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